A gabona szemek extruddlasa egy kiilonleges folyamat a mindséges allati takarmany
eldallitasban, ami kozben a gabondban 1évd keményitd, hé hatdsara, zselatinizalodik. Az igy
kapott keményitd tobszorosen emészthetdbb az emésztérendszer szdmara.

Legnagyobb efektus az eféle termékekkel ott érhetd el ahol az emésztd enzimekbdl hidny van,
azaz a fiatal allatoknal, mint példaul a malacoknal valasztas elott €s kozvetleniil valasztas utan.

Kérodzok takarméanyozasdban is nagy szerepe van az extrudaldsnak, mivel tigynevezett by pass
fehérjéket ¢és energiat biztosit ezen allatok szamara. Az ilyen by pass tapanyagok
nélkiilozhetetlenek a magas tejhozamu tehenek étrendjében.

Az L EXTRUDI” termékiink pont ezekkel a tulajdonsdgokkal bir. Ebbdl adodoan kivalld
takarmanynak bizonyul a haziallatok szamara.

Extrudalassal kifejezésre keriil a gabondk természetes ize, szine és illata. A hd hatasara
megnovekedett emészthetdség elonyt biztosit az EXTRUDI szdmara a nemhdkezelt gabonéakkal
szemben, kifejezetten a fiatal allatoknal.

Ez az oka annak hogy a Farm Commerc takrmanygyar is széleskorben hasznalja a sajat
keverékei eloallitdsaban is.

Kémiai 0sszetétel

Paraméterek %
Nedvességtartalom, legfeljebb 13,5
Nyers fehérje, legalabb 10,0
Rostok, legfeljebb 5,0
Kalcium 0,2
Foszfor, total 0,3




